Конспект 

По Пробиотици

За студенти магистри от специалност „Биотехнологии“ при ХТМУ
1. Пробиотици: дефиниция и история; обща характеристика, значение 
 
2. Млечно-кисели бактерии – индустриално важна група пробиотични микроорганизми 







 
3. Пробиотични микроорганизми - представители. Пробиотични немлечнокисели бактерии

4. Подбор на пробиотични микроорганизми от различни екологични ниши. Критерии за селекция. 









5. Пробиотици за функционални храни и здраве: здравословни ефекти и положителна роля за гостоприемника 


6. Антимикробна активност на пробиотиците.






7. Съвременни методи за характеризиране и подбор на пробиотици 
8. Идентификация и таксономично характеризиране на пробиотични култури
9. Българското кисело мляко - първи пробиотичен продукт. Други пробиотични продукти на основата на млечнокисела ферментация  



10. Пребиотици и синбиотици. Функционални храни  
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