Конспект

По „Технология на микробните белтъчни продукти“
За студенти от специалност „Биотехнологии“ при ХТМУ

1. Същност, състояние и насоки за развитие на производството на микробиален протеин.

2. Дрожди. Морфология и физиология на дрождевата клетка.

3. Щам-продуценти за производство на фуражен протеин от дрожди.

4. Изолиране на чисти култури. Съхранение на културите.

5. Преработка на млечната суроватка. Състав на млечната суроватка.

6. Получаване на млечна киселина на база млечна суроватка. Получаване на етанол от млечна суроватка.

7. Фуражни белтъчни продукти на база млечна суроватка.

8. Технология за производство на фуражни дрожди. Получаване на посевен материал. Подготовка на хранителните среди при производство на фуражни дрожди на база сулфитни луги и дървесни хидролизати.

9. Фуражни дрожди на база промишлени и селскостопански отпадъци. Технология за производство на гъбен протеин.

10. Производство на фуражни дрожди от нормални парафини.

11. Получаване на фуражен протеин от газообразни въглеводороди. Производство на бактериален протеин от метанол.
12. Производство на хлебна мая. Суровини за производство. 
13. Технология за производство на хлебна мая. Режим за култивиране на дрождите. Сепарация, пресоване и формоване.

14. Производство на протеин от микроводорасли. Основни продуценти.
15. Химичен състав на микроводораслите. Условия за култивиране.

16. Основни технологични схеми за култивиране на микроводорасли.

17. Технология за производство на микроводораслова биомаса. Схема на процеса.

18. Практическо използване на микроводораслите.

19. Технология за получаване на ензимни препарати.

20. Технология за получаване на витамини.
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